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Oggi scade I'ultimatum di Bruxelles e da Roma arrivano due lettere (del Mipaaf e dello Sviluppo Economico) che riconoscono
al sistema camerale il diritto di agire senza accreditamento. Cambiando perfino il Piano dei Controlli. Partita chiusa. O no?

Camere di certificazione
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CAMERE DI CERTIFICAZIONE

Continua da pag. 1 >>>

settore della certificazione, una cosa sola
e molto chiara:le Camere di Commer-
cio hanno caratteristiche diverse rispetto
agli altri soggetti privati (una decina, da
Valoritalia a Siquria), sono enti pubblici
e quindi possono essere considerati tout
court "autorita competent" come lo
stesso Mipaaf, ITeqrf o 1 carabinieri del
Nas e dei Nac, e quindi non hanno bi-
sogno di essere "validate" da Accredia
(ente vigilato dallo Sviluppo Economi-
co: ecco spiegata la lettera dappoggio).
C'¢ stato un errore, una piccola dimen-
ticanza, ammette Serino nella sua lettera:
pur essendo "autorita competenti" non
le avevamo inserite nel Piano nazionale
dei controlli 2011-2014, ma possiamo
tranquillizzare Bruxelles con l'impegno
ad apportare "le debite modifiche al
Pin-Mancp" (testuale). La nota del Mi-
paaf, arrivata alla DirAgri pochi giorni
fa attraverso il canale istituzionale del
Ministero delle politiche europee, quasi
prevedendo le obiezioni della DirAgri
(ma come? prima le avete delegate - le
Camere - come tutti gli altri organismi
di certificazione e ora le designate come
"autoritd competent"?) chiarisce che nel
piano dei controlli "si eliminera qualsiasi
riferimento alla delega". Come a dire, la
partita & chiusa - le Camere sono un'al-
tra cosa rispetto ai Siquria, Valoritalia,
Ismecert e a tutti gli altri enti "delegat”
(e autorizzati con decreto, come preve-
de il dl 61) - e Bruxelles non puo pit
intervenire. Aveva scritto il 21 dicembre
scorso: "sarebbe opportuno modificare
il Piano dei Controlli" ¢ il Mipaaf (d'ac-
cordo con lo Sviluppo Economico) I'ha
accontentata. A UnionCamere, ovvia-
mente, esultano. 11 presidente Ferruccio
Dardanello dichiara: "Eravamo certi che
il governo italiano avrebbe convinto
Bruxelles. Il Mipaaf ha fatto ottimamen-
te la sua parte. E' una vittoria del Paese".
Ma ¢ davvero una vittoria? Cambiare il
Piano nazionale dei Controlli sard piti
difficile di quanto si imma- 4 5
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ambientali che provocano a livello cellulare gravi fenomeni
ossidativi e degenerativi.La pianta sintetizza sostanze capaci
di contrastare questi processi, ma che hanno un impatto ne-
gativo sul profilo sensoriale. Quali sono i rimedi? I piu effica-
ci sono quelli relativi alla nutrizione azotata per avere chio-
me precodi in primavera e una copertura fogliare durevole
fino alla vendemmia, forme d’allevamento con chiome spes-
se e distanze d’impianto maggiori in modo da consentire un
adeguato sviluppo radicale e una minore riflettanza della lu-
ce a livello dei grappoli, evitare le sfogliature attorno al grap-
polo, praticare irrigazioni. Insomma, una rivoluzione nella
tecnica colturale finora praticata.
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Se il clima cambia il modo di coltivare la vite

1l cambiamento delle condizioni climatiche, soprattutto nei
Paesi come I’Australia nei quali le temperature e la radiazio-
ne solare si sono notevolmente incrementate, ha modificato
in modo determinante il profilo sensoriale soprattutto in al-
cune varieta come il Sauvignon e lo Chardonnay. Sono
scomparsi descrittori eleganti come il melone, il frutto della
passione, agrume, mela verde per lasciare il posto ad aromi
pitt marcati di spezie, guava, ananas maturo, talvolta di cara-
mello. In taluni casi ¢ comparso un aroma finora sconosciu-
to, quasi di rosmarino ed eucaliptus, determinato da una de-
viazione metabolica nella sintesi dei difenoli, I'alcool jasmo-
nico. Quale la causa ? E’ la risposta della pianta agli stress

Attilio Scienza é ordinario di Viticoltura all'Universita Statale di Milano.
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vizio sull'Amaro-
ne su Tre
Bicchieri del 27
gennaio € del
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La citta pini colta e raffinata d'America si entusiasma alla presentazione
del top dell'enologia. Pini di mille alla Union Station. E per il 2013...

| Tre Bicchieri a Chicago
Vini Italiani

di Eleonora Guerini (Chicago)

Per la terza volta il Gambero
Rosso a Chicago con le azien-
de e 1 vini Tre Bicchieri: un appun-
tamento cresciuto nel tempo fino ad
arrivare alle mille presenze di questa
edizione. Certo i numeri sono anco-
ra distanti da quelli di San Francisco
e New York dove la degustazione
dei Tre Bicchieri vanta una mag-
giore profondita di annata, ma la
qualita delle presenze ¢ la stessa.
Importatori e distributori in cerca
di produttori ancora non importati,
enotecari e ristoratori, sommelier e
giornalisti specializzati del
wine&food. Una qualita di pubbli-
co, insomma, che conferma la natu-
ra colta e raffinata di questa citta,
forse meno friendly di San Franci-
sco, meno frenetica di New York,
ma profondamente attenta e legata
alla qualita e al rigore. Nell’atrio del-
la Union Station, tra lampadari art
deco e iricordi di una serie di film
di successo - una su tutte The
Untouchables con la famosa scena
della carrozzina che cade dalle scale
al rallenty - un flusso composto e
attento di visitatori ha assaggiato gli
oltre 160 vini in degustazione. E se
la maggior parte del pubblico arri-
vava da Chicago e da tutto ITllinois
,molti hanno raggiunto la citta ven-
tosa da Wisconsin, Ohio, Minneso-
ta, Milwaukee, Maryland, Kansas,
Indiana, Iowa, Colorado, Florida,
persino dallo stato di New York e
dalla California avendo perso 1 pre-
cedenti appuntament del Gambe-

ro Rosso. La soddisfazione dei
produttori ¢ palpabile soprattutto di
chi ha creduto a questa tappa ame-
ricana fin dalla prima ora e non ha
mollato, consapevole che ogni even-
to di successo ha bisogno di una fase
diincubazione.“E’un evento cui ho
partecipato con entusiasmo fin da
subito - dice a Tre Bicchieri Massi-
mo d’Alessandro della Tenimenti
D’Alessandro - e anche se 1 nume-
r1 della prima edizione potevano
sembrare poco entusiasmanti,
soprattutto dopo 1 bagni di folla cui
¢l avevano abituato San Francisco e
New York, oggi quei numeri sono
direttamente proporzionali alla qua-
lita del pubblico che invece ¢ stata
alta fin dal primo momento”. Del-
la stessa opinione Alessandro Cellai,
enologo e direttore tecnico della
Castellare di Castellina: “Chicago ¢
stato un grande successo, soprattut-
to vorrei sottolineare il livello di qua-
lita del trade. Ma va detto che tutte
e tre le tappe americane sono state
di livello incredibile. Ogni anno
sembra di aver raggiunto il massimo
possibile e poi 'anno dopo i si ritro-
va a stupirsi per l'ulteriore passo in
avanti. E’ diventato un evento atte-
50, che il trade non manchera piu
per niente al mondo”. Il tour ame-
ricano ¢ finito, domani si torna in
Italia. Anche quest’anno il Gambe-
10 Rosso ha portato il top del vino
italiano negli Usa. E’stato un suc-
cesso.America, see you )
soon! S
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