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Il confronto

Mozzarella
e vino doc
abbinamenti
da degustare

eglio un vino rosso giova-
ne, capace di esaltarne il
suo gusto sapido, oun bian-

co armonico per la sua freschezza?
Abbinare un vino alla mozzarella di
bufala non & semplice. Da oggi al 28
febbraio, il Consorzio di Tutela ha pro-
mosso un viaggio attraverso le eccel-
lenze di tutte leregioniitaliane per de-
cretare |'abbinamento ideale: venti-
tré tappe, dalla Valle d'Aosta alla Sici-
lia, in cui si indichera il calice per ac-
compagnare trecce e bocconcini. [ vi-
ni selezionati parteciperanno il 10
marzo alla finale alla Citta del Gusto
per celebrare il matrimonio perfetto:
quello coni piatti a base di mozzarella
dibufala Dop creati da giovani talenti
della cucinaitaliana, alorovolta sele-
zionati tra dieciistituti alberghieri del
Paese. «Ovunque andiamo - spiega
Domenico Raimondo, presidente del
Consorzio - ¢i chiedono con cosa ab-
biniamo il nostro prodotto. Cosi ab-
biamo deciso di scoprire i vini italiani
che meglio si accompagnano al no-
stro prodotto». [l direttore del Consor-
zio, Antonio Lucisano, aggiunge: «Sia-
mo allaricerca dell'abbinamento per-
fetto». Tre le tappe in Campania oltre
al gran finale: sicomincia il 22 febbra-
io a Caserta (ristorante Le Colonne); il
24a Capaccio(LaPergola) eil 26 aNa-
poli(La Cantinella).

L’APPUNTAMENTO
Quando: daoggial 28
ANapoli: i1 26
Dove:ristorante La Cantinella
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