
EVENTO GAMBERO ROSSO CENA FOODIES 10 NOVEMBRE 2011: 

 

SELEZIONE DI SALUMI NEGRONI 

PROSCIUTTO DI SAN DANIELE DOP 

SALAME CREMONA IGP 

CULATELLO DI ZIBELLO DOP 

 

THE FOODERS 

SUCCO DE ROMA (SCARPETTA ALL’AMATRICIANA) 

 

REMIGIO 

TARTARE DI FASSONE 

PANZANELLA E BACCALÀ 

 

GATTA MANGIONA 

SUPPLI’ CON POMODORINI DATTERINI , BUFALA E BASILICO 

SUPPLI’ “MARITATO” (COTTO NELLA MINESTRA MARITATA) 

FOCACCIA CON FORMAGGIO CREMOSO AL RAFANO, RADICCHIO, COTTO DI CULATELLO NEGRONI, ED 

EMULSIONE DI 

SENAPE E YOGURT 

 

TONDA & REMIGIO 

FOCACCIA CON CREMA DI ZUCCA, PATATE VIOLA, PANCETTA DI ZIBELLO NEGRONI, CROCCANTE E 

GRANELLA DI 

NOCCIOLA 

 

TONDA 

TRAPIZZINO CON POLLO ALLA CACCIATORA 

TRAPIZZINO CON TRIPPA ALLA ROMANA 

THE FOODERS 

TORTELLI RIPIENI DI CODA, MANTECATI NEL SUO FONDO CON ERBE, SEMI DI SEDANO BURRO DEMI-SEL E 

OLIO 

EXTRA VERGINE D’OLIVA. 



 

AMINTA 

CUBO DI MANZO CON SALSA DI ZUCCA E UN RICORDO DI TARTUFO 

MOUSSE DI RICOTTA CON CREMA DI MARRONI ALL’OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA 


