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La guida Ma il web premia Genova

[ fratelli brianzoli
primi nella classifica
del «Bar dell anno»

Gourmet

| fratelli Colzani,
Andrea (a
sinistra)

e Marco:

il loro locale

di Cassago,

in provincia

di Lecco,

e in vetta alla
classifica dei
Bar d'Italia del
Gambero Rosso

Erano gia arrivati primi nel-
la guida del 2009, sfiorando
la vittoria negli anni successi-
vi (ma la giuria, se ¢ possibi-
le, cerca di «differenziares),
ed ecco i due giovani fratelli
brianzoli, Andrea e Marco Col-
zani di Cassago (Lc), ancora
in vetta alla classifica dei Bar
dTtalia 2012, la guida curata
dal Gambero Rosso (con Illy
Caffe). Che siano due fuori-
classe complementari (1'uno
s1 occupa della ricerca della
materia prima e del prodotto,
I'altro ¢ pil versatile nel
marketing) non si discute: ba-
sta entrare nel loro locale, il
«Colzani», che & molto piu di
un bar, per farsene ragione.
Trnionfo di squisiti dolci, con-
fetture, cloccolato, a filiera
cortissima.

«La produzione e intera-
mente artigianale, gqui non
usiamo semilavorati», spiega-
no Andrea e Marco. Figli d'ar-
te (il papa e pasticcere), gia
avevano stupito con la sele-
zione, la tostatura e la torrefa-
zione del caffe, fatto in casa.
Adesso sono passati al ciocco-
lato, che viene prodotto prati-
camente sotto gli occhi dei
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clienti, Anche la linea salata @

In ascesa, con stuzzichini da
aperitivo e piccoli piatti per il
lunch. Carta dei vini e canti-
na a vista impeccabili.

Dunque, la C di Colzani (il
marchio) ha convinto la giu-
ria degli esperti del Gambero
Rosso, riunita ieri alla Citta
del Gusto di Roma. I letton,
invece, che hanno votato via
Internet (novita dell'edizione
2012), hanno puntato su un
bar di Genova, il «Morena Sui-
te», locale contemporaneo
nel cuore della citta. Afferma-
to nelle specialita dolci e sala-
te, &€ ora molto apprezzato
per il servizio catering in uffi-
cio, ribattezzato «eat on the
job». La guida ha selezionato
In tutta Italia 1.700 locah, clas-
sici e innovativi, ponendone
al vertice (con il contrasse-
gno di 3 chicchi e 3 tazzine)
30. 51 distinguono 1l Piemon-
te (8 premiati), la Lombardia
(5), la Sicilia (4). Ma gli otti-
mi indirizzi sono moltissimi.
Il premio «aperitivo dell’an
no» & stato assegnato al BaI
Lanzani di Brescia.
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