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Gambero Rosso, tutti a scuola di primo piatto

Ascuoladicucinastaseraconil
Pastificio LeonessadiCercola
al Gambero Rosso di Napoli.Un
corso per primi piatti
organizzatodaQscar
Leonessa, patron del pastificio
napoletano, e lo chef
GioacchinoNoceradel
ristorante ll Giardino delle
Esperidi di Pompei. Un tour ai
fornelliall’insegnadella
tradizione napoletanaatavola,
chevedrale scuole
professionali di Citta del Gusto
del Gambero Rosso di Napoli
come location ed appassionati
del settore con chef della
provinciadiNapolitraibanchi
perprendere appunti e ai
fornelli per sperimentare le
ricette consigliate con

paccheri, spaghetti alla chitarra
e pastafrescaripiena.«l corsidi
cucina-spiega Oscar
Leonessa, amministratore
delegato del Pastificio
Leonessa - costituiscono uno
strumento privilegiato per
confrontarci con gli operatori
del settore o anche solocon
semplici appassionati che si
cimenterannonella

preparazione della pasta.
Siamo sempre stati disponibili
ad accogliere suggerimentie
consigli di chi,
professionalmente o anche
solo per diletto, simisuraconla
nobile arte culinariae nel corso
di questi anni siamo stati
sempre attenti alle loro
esigenze,edaquelledella
nostraclientela. Nonacasolo
scorso anno abbiamo avviato la
collaborazione conlo chef
Giuseppe Daddio delia Scuola
di Cucina Dolce&Salato di
Casertae continuiamo
quest’anno conicorsial
Gambero Rosso, per riscoprire
traappassionatie
professionistiil sapore della
tradizione napoletana».

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del cliente, non riproducibile






