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Lamiglior caffetteria d’Italia parla friulano: & la storica Torinese di Palmanova, in provincia di Udine
Ventisette gl esercizi entrati nell’ultraselezionato olimpo della nuova guida del Gambero Rosso

LICIA GRANELLO

arla friulano, il miglior
bar d'Ttalia, eletto per
acclamazione dalla
giuria a margine della
presentazione della
nona guida dei bar curata dal
Gambero Rosso sotto 'egida di
Illy Caffe. Un premio che vale
quanto una ricerca sociologica.
Infatti la “Caffetteria Torinese”
di Palmanova, Udine, datata
1938, racconta meglio di qual-
siasi indagine sul territorio 'e-
voluzione di cui i bar sono stati
protagonisti nell’'ultimo mezzo
secolo.Unprocessoinizialmen-
te lento e prudente, ma via via
pil1 poderoso e accelerato, tale
da sdoganare definitivamente i
locali dal ghetto dorato del caffe
per consegnarli a un’offerta
sempre pill articolata, ampia,
golosaatrecentosessanta gradi.

Nata nel 2003 da un’idea di
Andrea Illy, la pubblicazione
che ogni anno apre la stagione
delle nuove guide enogastrono-
miche — prossimo appunta-
mento, la Guida ristoranti del-
I'Espresso, in uscita il 7 ottobre
— e stata voluta proprio per da-
re una scossa al variegato mon-
do del consumo fuori casa, a
lungo appiattitosui prodottiba-
sedel binomio colazione-aperi-
tivo:espressie cappuccini, brio-
che e tramezzini, cocktail e bol-
licine. Un progetto felice. I tem-
pi mutati della quotidianita la-
vorativaesocialehannoindotto
un cambiamento epocale, irri-
mediabile, decisivo, cheibarso-
no stati i primi a raccogliere,
reinventandolapropriaragione
d’essere.

Ha detto bene Nereo Balle-
striero, ritirando il premio: «In
tempidicrisi, resistere e progre-
direepossibilesoloandandoin-
contro alle esigenze del pubbli-
co, possibilmente con proposte
serier. Cosl, nel bel locale affac-
ciato su una delle piazze pit af-
fascinanti d’Italia, dalle sette di
mattinaalle due di notte si avvi-
cenda una magnifica miscella-
nea di goloserie localissime e
planetarie scelte con cura ma-
niacale. Tegiapponesiinfogliae
prosciutti d’oca, scampi crudie

dolci di Carnia, bianchi del Col-
lio e preziosi Bordeaux proposti
senza soluzione di continuita,
«perché se arriva il turista au-
striaco che vuolelabattuta divi-
tello Fassone a colazione, io vo-
glio potergliela servire al me-
glio».

Insciaallocale friulano, sono
oltre unaventinaibar, dissemi-
natitraPiemonte e Sicilia—tut-
ti marchiati con il logo tre chic-
chi & tre tazzine — arrivati a un
livello qualitativo da far invidia
agli indirizzi pit modaioli del
pianeta: spazi disegnati da ar-
chitettiimportanti, ricercadelle
materieprimesensibileaidetta-
mi di biologico e chilometro ze-
ro, ricette sfiziose trasformate in
piattiniirresistibili, corsiinterni
che suppliscono ai croniciritar-
di di troppi istituti alberghieri,
performarecamerierisvegli,ca-
pacie sorridenti.

Certo, i guai economici han-
no incrementato la pattuglia di
esercizi mediocri, che rispar-
miano a colpi di miscele medio-
cri e brioches precotte. Ribassi
che mortificano la qualita, inci-
dendo poco o nulla sui prezzi al
consumatore, mentre, al con-
trario, neibardocglisforzidimi-
glioramento sicuramente val-
gonounamanciatadicentesimi
inpit.

Per questo, mai come adesso
le scelte dei clienti e i riconosci-
menti pubblici diventano deci-
sivi per dare forza ai gestori vir-
tuosi. Non a caso, quando & sta-
ta annunciata la menzione spe-
ciale della giuria alla famiglia
Canterino di Biella, il patron
Mario si & commosso. Farine
bio, lieviti-madrenutriticonsci-
roppo d’acero, latte in arrivo da
tre cascine dedite alla causa fa-
miliare, ricerca costante all’in-
ternodiunlaboratoriodipastic-
ceria che sembra uscito da un
manuale di hi-tech. E un motto,
“Canterino conosce le sue muc-
che”,dasbandierare conl'orgo-
glio dell’artigiano evergreen.
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