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GAMBERO ROSSO. leri la presentazione del progett

ilterzoin Italia

Catania sara Citta del Gusto:
la sede nella Vecchia dogana

Melania Sorbera

La Citta del gusto del Gam-
bero Rosso aprira in autunno a
Catania. L'iniziativa resa possibi-
le grazie alla vecchia dogana ri-
strutturata concessa dall’Autori-
taportuale, & stata presentata ie-
ri nella sede dell’ente dal presi-
dente Santo Castiglione, dal pre-
sidente del Gambero Rosso Pao-
lo Cucciainsieme al direttore ge-
nerale Luigi Salerno el direttore
esecutivo Carlo Ottaviano. Even-
i, formazione per appassionati
di cucina e per professionisti del

ta-

i
liani e gli esperti della guida pit
conosciuta d'Italia.

«f un'iniziativa esaltante - ha
commentato il presidente del-
I’Autorita portuale - ed & ancora
pilt esaltante che si svolga all'in-
terno del Porto, nella cornice del-
la vecchia dogana. Ci sara una
scuoladi eccellenza ela possibili-
ta di far conoscere i prodotti ali-
mentari isolani. Se pensiamo
che la Citta del gusto portera la-
voro e creera sviluppo io dico so-
lamente grazie». Ad otto anni di
distanza dall'apertura della pri-
ma Citta del gusto a Roma e a
due dall’aperturaa Napoli, I'am-
bizioso progetto prende corpo
anche in Sicilia. Come mai Cata-

nia? «Abbiamo scelto Catania»
spiega Cuccia, presidente del
Gambero Rosso «dopo un’atten-
taanalisi economica e per viadel-
lasede, un edificio distraordina-
riabellezza, in un punto strategi-
co. Attraverso la nostra analisi
economica Catania ¢ risultata la
citta dove I'economica e pili fer-
vida che nel resto della Sicilia.
Ha delle potenzialita turistiche
inespresse, specie nelle stagioni
meno classiche. Puntiamo su Ca-
tania per lo sviluppo turistico,

e Salerno. FOTO AZZARO

per liniziativa: < un segnale del
nostro costante impegno a valo-
rizzare i mestieri, le tradizioni e i
luoghi che rendono unico il no-
stro Sud. Gli eventi, le mostre, le
degustazioni, e i corsi che realiz-
zeremo da settembre saranno
uno stimolo per "rivivere” que-
sta parte bellissima della cittar. I
corsi professionali prenderean-
noilviaasettembre, con "Profes-
sione cuoco” ma sara dato an-
che molto spazio ai corsi amato-
riali destinati ai neofiti e agli ap-

i idi cucina. Tantissimi i

dell'enogastronomia». Anche il
direttore generale del Gambero
Rosso esprime soddisfazione

temi, dal dolce alle lasagne, dalle
uova di Pasqua ai suppli, la piz-
za, il risotto eil pesce. (‘MELAs’)



